Associaziane
M icologica

Sannmarinese

FESTA DEL SOCIO

domenica 06 settembre 2026

dalle ore 12:00 presso la sede dell'’A.M.S. al Parco Montecchio

L'associazione Micologica Sammarinese, grazie al Patrocinio della Giunta di Castello di San
Marino Citta, ha il piacere di invitare i soci, famigliari e amici alla consueta giornata “Festa del
socio”, che si terra domenica 06 Settembre 2026, dalle ore 12:00 presso la sede dell’A.M.S.

Dopo il pranzo
GRANDE TOMBOLA CON RICCHI E GUSTOSI PREMI IN PALIO

Prenotazioni entro martedi 02 Settembre al nr. 338 3898044

MENU
Antipasto: Antipasti misti della casa
Primo: Lasagne salsiccia e funghi
Secondo: Grigliata mista e insalata
Dessert: Torta di San Marino
Caffe
Bevande: 1/4 di vino + 1/2 acqua minerale, oppure birra in lattina o bibita di marca

Costo per adulti Euro 25,00
Costo per bambini Euro 15,00.

Per info e prenotazioni contattare il numero 338 3898044
PRENOTAZIONE OBBLIGATORIA

Vi aspettiamo numerosi.
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MOSTRA MICOLOGICA
26 e 27 Settembre 2026
Plazza Mercatale

Vi aspettiamo sotto le logge del mercato di Borgo Maggiore il 26 e 27
Settembre 2026 per la tradizionale MOSTRA MICOLOGICA.
STAND GASTRONOMICI, vendita di prodotti tipici e nostrani. Verranno inoltre
premiati il fungo piu raro e il fungo piu grande

RIAPERTURA DEL PRESIDIO MICOLOGICO

Da giovedi 7 settembre aprira il Presidio Micologico presso il Dipartimento Prevenzione dell'Istituto per la
Sicurezza Sociale (4° piano, ufficio igiene) con la collaborazione dell'Associazione Micologica
Sammarinese.

Gli Ispettori Micologi assicurano il controllo e la certificazione dei funghi commestibili, portati ad esaminare
dalla cittadinanza. Verranno poi fornite informazioni sul corretto comportamento da tenere quando si va
per boschi e come raccogliere i funghi senza arrecare danno all'ambiente naturale. Verranno dati anche
consigli sul corretto riconoscimento delle specie portate ad esaminare, sul loro consumo, la loro
preparazione in cucina e la loro cottura, I'eventuale conservazione e le corrette quantita di funghi da
consumare.

Gli esperti determinatori micologi, ogni anno partecipano a corsi di aggiornamento per poter esser sempre
piu preparati nella prevenzione di eventuali tragici errori nella raccolta a maggior tutela della salute pubblica
e del principio di prevenzione.

Lo ripetiamo ancora una volta, non fidatevi delle vostre conoscenze, portate i funghi al Presidio
Micologico, non costa nulla e staremo tutti pit tranquilli, voi e anche noi per voi.

IL SERVIZIO DI PRESIDIO MICOLOGICO
SI EFFETTUERA' DAL 7 SETTEMBRE
(nei mesi di settembre, ottobre, novembre - festivi esclusi)
TUTTI | LUNEDI' E GIOVEDI'
DALLE ORE 14:30 ALLE 17:30



